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Introduction

Les pays d’Asie produisent prés de 93% de la production mondiale d’algues (Uzureau L.,
2007), ces dernieres constituant une des principales bases de I’alimentation asiatique (soupes,
salades, condiments ou Ilégumes d’accompagnement). Aujourd’hui cette production se
développe de plus en plus dans le monde et notamment en Europe ou 1’exploitation de ces
macroalgues est fondée pour 99% sur les stocks naturellement présents sur les cotes littorales
(Le Bras Q et al., 2015). ‘
La France, avec ses 71 000 tonnes produites (Gervasoni E., Ritter L., 2012) se classe 2™
pays producteur d’algue en Europe derriere la Norvege. De cette production, seuls 15%
proviennent d’une péche a pied ou récolte manuelle et moins de 1% provient de culture (Le
Bras Q et al., 2015).

En France, ces macroalgues entrent principalement dans la composition d’additifs texturants
en agroalimentaire. Depuis quelques années elles apparaissent de plus en plus dans
I’alimentation, la cosmétique et la pharmaceutique.

Compte tenu de son ensoleillement et de la qualité de ses eaux, la c6te de Charente-Maritime
présente un environnement propice au développement des macroalgues. Suite aux premieres
études réalisées par le CREAA' depuis 2017, une option pertinente pour une exploitation
rationnelle des algues du littoral charentais pourrait étre la culture, comme en Asie, ou
I’exploitation des algues naturellement fixées sur les poches ostréicoles. En effet,
I’algoculture semble, étre une piste de diversification d’activité intéressante pour les
conchyliculteurs. Depuis quelques années, sur le territoire, deux entreprises non conchylicoles
valorisent plusieurs especes de macroalgues telles que Ulva sp., Porphyra sp.. Suite a I’étude
du CREAA en 2018 (Grassien J., 2018), Porphyra sp. s’avere étre 1’algue présentant le
meilleur potentiel d’exploitation (forte valeur ajoutée, développement abondant sur les poches
et pureté du produit).

Ainsi en 2019, le CREAA a mis en place un projet s’inscrivant dans une démarche d’étude
d’opportunité du développement d’une filiére algue en Charente-Maritime. Financé par le
DLAL? Marennes-Oléron et le DLAL de la communauté d’agglomération de La Rochelle, ce
projet a pour objectifs de mener les premiers essais expérimentaux de cultures de Porphyra
sp. (du captage a la récolte), de réaliser une pré-étude de marché pour ce produit et enfin de
recueillir les premiers éléments de I’é¢tude d’opportunité pour le développement d’une
algoculture en Charente-Maritime.

Ce document vous présente les résultats d’enquéte auprés des professionnels ainsi que les
retours des différents acteurs de terrain rencontrés dans le cadre de ce projet. Les résultats de
I’expérimentation de culture sont présentés dans un autre document.
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I - Méthodologie de I'’enquéte
A. Préparation et application des enquétes

1. Echantillonnage des entreprises et réalisation des enquétes

Les enquétes ont été menées chez les ostréiculteurs charentais. Les professionnels enquétés
ont été pris au hasard. L’échantillon est composé de 16 professionnels du bassin de Marennes-
Oléron, de la baie d’Aytré et de I’ile de Ré (Figure 1).

N eCharron
Rochelle
Légende eMarennes

Localisation enquétés
® 1 professionnel
@® 2 professionnels

. 3 professionnels

0 4 8 12 16 km
| ___EEm

Figure 1 : Cartographie des professionnels enquétés dans le cadre du projet algue

6 professionnels enquétés se situent le long de la Seudre de la Tremblade et Saint Just-Luzac a
L’Eguille-sur-Seudre (Figure 1), 3 professionnels interrogés sont localisés sur 1’ile d’Oléron,
2 professionnels enquétés sont respectivement a Marennes/Port des Barques, en baie d’Aytré
et sur I’ile de Ré.

Un des deux professionnels de I’ile de Ré a été rencontré avant la mise en place de ’enquéte,
il a pu donner son point de vue sur une filiere algue en Charente-Maritime. Ses remarques
sont prises en compte dans ’analyse de certains aspects du développement d’une filiére de
diversification algue.

Une des personnes enquétées n’est pas un conchyliculteur mais une entreprise qui exploite
I’algue Porphyra sp. poussant sur les poches ostréicoles, en complément de son activité
principale.




70% des enquétes ont été réalisées via une participation volontaire des professionnels sur
internet grace a I’outil Google Forms. Les autres enquétes ont été menées en direct chez
’ostréiculteur par le CREAA.

La méthodologie de réalisation des entretiens utilisée dans le cadre de cette enquéte est celle
du semi-directif. Le but étant de recueillir I’avis des ostréiculteurs sur le développement d’une
filiere algue, et afin de rendre explicite les représentations et idées des professionnels, un
entretien dit compréhensif a été mené pour la majorité des questions. Cette technique permet
aux professionnels de répondre librement aux thémes et questions abordés par I’enquéteur.
Les enquétes ont été menées en septembre 2019 et octobre 2019.

2. Constitution du questionnaire

Le questionnaire (Annexe 1) est composé de questions de type semi-ouvertes et ouvertes afin
de pouvoir récolter I’ensemble des données nécessaires a 1’étude.

Ces questions permettent de recueillir des informations qualitatives permettant d’appréhender
les différents points de vue de la profession sur cette nouvelle voie de diversification. Elles
permettent également de recueillir les propositions de gestion de cette activité vis-a-vis de
’activité conchylicole.

Le guestionnaire se divise en trois thématiques :

¢ Présentation de I’exploitation.

¢ Algoculture : voie de diversification des entreprises conchylicoles. Cette partie permet
de comprendre comment cette piste de diversification peut se développer dans le
paysage conchylicole actuel. Elle permet également de connaitre les conditions de
développement d’une telle activité au sein des entreprises enquétées.

¢ Environnement du développement d’une filiére algue en Charente-Maritime. La
derniere partie a pour objectif de recueillir I’avis des professionnels quant a la mise en
place d’une structuration de la filiere via une réglementation de la production et une
éventuelle certification « bio » des produits.

B.  Analyse et traitement des données d’enquéte

Les enquétes réalisées sur le terrain et via internet constituent des données brutes qui ont
permis de mettre en place la base de données nécessaire aux analyses. Elle est constituée de
31 variables qualitatives codées ou non. Ces données vont permettre de réaliser des analyses
descriptives sur les perceptions et préconisations des professionnels pour le développement
d’une algoculture.

L’analyse des ressentis des ostréiculteurs sur cette nouvelle activité est basee sur la
retranscription des réponses aux questions ouvertes. L’étude des entretiens compréhensifs
permet de définir des themes communs, source de débats, ou les éleveurs font part de leurs
avis sur le sujet. La base de données permet de collecter les réponses aux questions ouvertes
retranscrites mot a mot.




II - Conditions de développement et organisation d’'une
filiere algue

Les stratégies des entreprises participant a cette étude sont assez homogenes. 80% des
entreprises conchylicoles enquétées sont en mono-élevage huitres. Seules deux entreprises
sont en poly-élevage huitres et moules ou huitres et poissons.

21% des entreprises interrogées dans le cadre de cette étude possedent déja une stratégie de
diversification qui se traduit principalement par la production de crevettes impériales en
marais.

Enfin, ce sont des exploitations conchylicoles qui produisent entre 1 tonne et 300 tonnes
d’huitres par an pour 0 a 6 employés a 1’année (Figure 2).
40%
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Figure 2 : Profil des entreprises enquétées en matiére de production et d’employés

Malgré cette diversité de production et d’employés, le profil d’entreprises interrogées est
majoritairement celui de petites entreprises produisant moins de 40 tonnes, employant
annuellement de 0 a 2 employés.

A. Gestion de I'activité algue avec I'activité conchylicole : avis et
préconisation de la profession

1. Faisabilité et intéréts d'une diversification de l'activité ostréicole
avec les algues

Au vu du contexte environnemental du littoral charentais (ensoleillement, fort captage naturel
d’algues, qualité des eaux...), 60% des professionnels interrogés pensent qu’une
diversification de I’activité vers I’algoculture est faisable et envisageable.

Les autres conchyliculteurs (40%) restent sur la réserve et souhaitent en 1* lieu avoir des
données en matiere de techniques de culture, de débouchés commerciaux, de compatibilité
avec ’activité ostréicole du bassin, d’impact environnemental et des sites propices a cette
culture permettant un bon rendement.

6 Employés annuel



Cette étude a permis de sonder les professionnels quant a un intérét technique et économique
de cette piste de diversification (Figure 3). Aucun enquété n’a jugé cette nouvelle activité
comme sans intéréts économique et technique.

B [nterét techmque B [nterét économique

B Peut-étre m Peut-étre

Aucun interét Aucuninterét

Figure 3 : Intéréts technique et économiques d'une diversification algue

Les intéréts techniques cités par les professionnels sont notamment :

- La diminution de la pénibilité du travail des poches qui seront alors moins lourdes,

- La facilité de travail sur parc : parc nettoyé, crochets facilement manipulables...

- L’amélioration de la croissance grace au nettoyage des algues obstruant les mailles

de poches.

Cependant, 47% des conchyliculteurs interrogés ne sont pas certains de l'intérét technique de
ramasser les algues sur leurs poches (Figure 3). Le manque de données techniques et de
gestion de cette activité avec l'ostréiculture peuvent expliquer ce résultat. Les professionnels
enquétés semblent plus certains de l'intérét économique que de l'intérét technique du
ramassage des algues sur les poches ostréicoles du bassin (Figure 3).

60% des conchyliculteurs sont convaincus de I’intérét économique d’une filiere algue en
Charente-Maritime. 1ls citent notamment :
- Pouvoir réaliser deux productions en une grace aux algues sur les poches ostréicoles,
- Obtenir une source de revenu d’un produit issu du nettoyage des poches dans le
cadre de leur pratique d’élevage,
- Avoir une augmentation du chiffre d'affaire.
Les professionnels encore hésitant sur cet aspect, n'ont pas assez de recul selon eux, sur cette
culture. lls souhaiteraient donc une étude technico-économique afin d'étre certain de
I'intérét économique d'une telle activité pour leur entreprise.

2. Compatibilité de I'activité algue avec I'activité ostréicole

Selon les professionnels, un des points importants a vérifier avant d’envisager une
diversification algue est la compatibilité de ces deux activités. En effet, I’activité ostréicole
étant tres chronophage pour certains, cette piste de diversification ne doit pas impacter
négativement leur activité principale qui reste [lostréiculture. La phase de
traitement/conditionnement du produit frais a notamment été abordée par certains
professionnels. Ces derniers craignent que cette tdche ne soit trop chronophage. D’autres
conchyliculteurs se disent préts a ajuster légerement leur activité ostreicole suivant le bénéfice
que leur rapportent les algues.




Le site préférentiel d’exploitation des algues a tout d’abord été abordé avec les professionnels
(Figure 4). I s’avére que D’estran est le lieu a privilégié pour 60% des ostréiculteurs
enquétés en cas de développement d’une activité algoculture.

A linverse, et malgré I’existence de tests déja réalisés avec I’algue Wakame (Undaria
pinnatifida) dans les années 90, la filiére est le site le moins plébiscité (Figure 4 : 73% de
«non» et 20% de « peut-étre »). Ce résultat peut notamment étre dd au fait que peu de
professionnels sont familiers de I'exploitation en eau profonde.

Enfin, le marais ne semble pas étre un site privilégié pour I'exploitation des algues : seuls 20%
des enquétés sont favorables a une culture d’algues en claire (Figure 4). En effet, certains
professionnels expliquent que la gestion des blooms d’algues en claire est assez délicate
suivant les saisons. Une production d’algue en marais risquerait selon eux de compliquer la
tache.

mOul

mNon

20% 20% Peut-atre

Estran Claire Filiere

Figure 4 : Sites de production des algues

La diversification algue sur ’estran étant privilégiée par la profession, il est d’autant plus
important de s’assurer de la compatibilité des deux types de productions.
Deux options principales se présentent aux professionnels pour I’exploitation des algues sur
estran : - le ramassage des algues présentes naturellement sur les poches ostréicoles

- la culture d’algue, du captage au ramassage du produit vendable.

L’enquéte n’a pas permis de mettre en évidence une stratégie préférentielle de production
d’algues (Figure 5). Par ailleurs 54% des personnes interrogées pensent que les deux
options : culture et ramassage des algues sont envisageables ensemble. La combinaison de
ces deux techniques leur permettrait d’assurer une meilleure rentabilité de ’activité algue.

54%
y

] I
f T T T
Ramassage Culture d'algues Ramassage et
d'algues sur poche (captageala culture d'algues
récolte)

Figure 5 : Techniques d'exploitation des algues compatibles avec I'activité ostréicole
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Les ostréiculteurs qui envisagent seulement une activité de ramassage (23%, Figure 5)
expliquent qu'ils n'auront alors pas besoin de développer une nouvelle activité a proprement
parler. Cela ne viendra pas donc pas amputer le temps de travail de I'activité ostréicole.

Enfin 23% des professionnels pensent que la culture d’algue peut présenter une meilleure
productivité par rapport au ramassage sur poches pour lequel la technique ne semble pas
simple (Figure 5).

Quelle que soit I’option privilégiée (ramassage ou culture), 75% des ostréiculteurs
préeféreraient réaliser des marées jumelées algue/huitres. Cette organisation semble la plus
pertinente selon eux, pour pouvoir gérer au mieux le temps de travail des deux activités ainsi
que les différents sites d'élevage ostréicole et culture d’algue. Cette organisation dépend de la
quantité d’algue disponible qui impactera le temps de travail nécessaire pour la marée ou
encore la place nécessaire sur le chaland au moment de la péche des algues.

Certains professionnels ont proposé des pistes d’organisation afin que cette activité soit
compatible avec leur activite ostréicole :

- Exploitation des parcs de dépot sur lesquels les poches restent le plus longtemps en
place par rapport aux autres parcs. Ces dép6ts sont généralement garnis de poches en
hiver pour étre transférées sur parc de demi-élevage ou de pousse au printemps
seulement. L’exploitation de ces parcs coinciderait avec la période de captage et de
fixation des spores d’algue.

- Exploitation des parcs hauts abandonnés,

- Exploitation des parcs a plat délaisseés.

Ces deux derniéres propositions permettraient ainsi d’envisager une activité d’algoculture sur
I’estran sans impacter la surface d’exploitation du domaine maritime utilisée pour
’ostréiculture.

Une entreprise de I’ile de Ré valorise les algues sur les poches d’ostréiculteurs partenaires.
Fort de cet exemple, la question du développement d’une entreprise tierce pour s’occuper de
ramasser les algues a été posée au cours de I’enquéte. Les avis des professionnels quant au
développement d'une telle entreprise sont assez diversifiés.

® Pourle développement
d'une entreprise tierce

= Contrele developpement
d'une entreprise tierce

Peut-étre

Figure 6 : Avis sur le développement d'une entreprise tierce responsable du ramassage des algues

Pres de 15% ne souhaitent pas ce mode de fonctionnement (Figure 6) puisque selon eux,
les conchyliculteurs possédent déja les qualifications nécessaires pour le faire eux-mémes. De
plus I’idée d’avoir un intermédiaire supplémentaire ne les intéresse pas.

Les autres professionnels enquétés sont partagés de maniére égale entre un avis plutdt
favorable a ce systeme et un avis encore hésitant a ce sujet (Figure 6). Les ostréiculteurs en
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faveur de ce type d'entreprise expliquent majoritairement qu’ils n’ont pas assez de temps de
marée pour y ajouter en plus cette activité. De plus une entreprise tierce permettrait :
- D'avoir des personnes spécialisées pour cette activité,

- De gagner de I'argent tout en ayant leur parcs nettoyes et ce, sans que cette tache ne
leur soit chronophage.

Un professionnel a proposé une autre organisation entre les ostréiculteurs et une potentielle
entreprise tierce (Figure 7) :

) \ ' & - - : &
TR | Transfert de parc des capteurs
Traitement et avec spores d’algues fixés

commercialisation du produit

\

“0o™0

Collecte des algues fraiches

Péche des capteurs

Figure 7 : Modele d'organisation de la production d'algue
Actions réalisées par le professionnel
Actions réalisées par ’entreprise tierce

Pour une partie des professionnels, le recours a une entreprise tierce est a étudier selon la

masse de travail que va représenter cette activité algue par rapport a ’activité principale
ostréicole.




B. Conditions de développement d’'une diversification avec de
I'algoculture au sein des entreprises conchylicoles

1. Conditions de développement de I'activité algue

Pres de la moitié des professionnels interrogés (43%) expliquent que la rentabilité de cette
nouvelle activité est la condition principale pour envisager qu’elle se développe au sein
de leur entreprise. D’autres conditions ont été citées par les enquétés telles que :

- Un prix de vente intéressant

- Une bonne organisation du temps de travail avec 1’activité ostréicole

- L’embauche de personnel supplémentaire
L’aspect économique de cette piste de diversification est I’aspect le plus important a
considérer pour que cette activité se développe au sein des entreprises conchylicoles du
bassin.

En cas de mise en place de cette diversification dans une entreprise conchylicole, des
adaptations ou investissements sont certainement a prévoir. Selon certains professionnels
interrogés, ce serait majoritairement de 1’investissement en matériels pour faciliter la récolte
et notamment de la mécanisation (Figure 8). Si I’entreprise conchylicole doit stocker,
conditionner et transformer (séchage) le produit frais, 20% des ostréiculteurs expliquent qu’il
faudra alors prévoir toutes les installations nécessaires (Figure 8).

20% 20%

T T T T T T
Materiel pour récolte Séchoir Stockage/Condifionnement Création d'emplol Surface Dinnution activite Ne sais pas Rien
ostréicole

Figure 8 : Adaptation/investissement a prévoir en cas de diversification algue

20% des professionnels préférent attendre de voir ce que cette activité peut rapporter avant de
prévoir des adaptations et investissements éventuels.

Dans le cadre de la pré-étude de marché et afin de répondre aux questions économiques des
professionnels sur cette voie de diversification, I’enquéte a permis d’interroger les
conchyliculteurs sur leurs attentes en matiére de prix de vente du produit.

® Ancuneidée

® Dépend des charges
de l'entreprise

Formulation
d'attentes de prix de
vente

Figure 9 : Avis de la profession sur un prix de vente minimum
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40% des conchyliculteurs interrogés expliquent que le prix de vente va dépendre de la
durée du cycle de culture de I’algue, du temps nécessaire a la récolte, de la main d'ceuvre
nécessaire... Globalement le prix de vente minimum est fonction des charges de
I'entreprise (Figure 9).
33% d’enquétés ont formulé des attentes précises en matiere de prix de vente :

- Un prix de vente supérieur au prix de revient

- Un prix de vente égal a la moitié du prix de vente en commerce

- 50€/kg

- 30€/kg

- 10€/kg
Il n’y a pas de réelle tendance qui ressort. La profession n'a pas de recul sur cette activité. Le
colt de revient associé au produit algue qui n’est pas connu peut conditionner le prix de vente
minimum désiré par les professionnels.
Un professionnel explique qu’il est également important de regarder le marché de la demande
pour ce type de produit afin de mettre en place une stratégie de commercialisation (prix, type
de commercialisation...).

2. Avantages et inconvénients de cette diversification pour les
entreprises conchylicoles

Les potentiels avantages et inconvénients d’une activité algue sur I’entreprise conchylicole
ont été listes par les professionnels (Tableau 1) :

Tableau 1 : Avantages et inconvénients d'une diversification algue pour I'entreprise conchylicole

Avantages Inconveénients
= Complément de revenu = Nécessité de main d’ceuvre
= Augmentation du chiffre d’affaire = Gestion de I’équilibre entre les deux
= Nettoyage des parcs activités
= Diversification de la vente = Produit saisonnier
= Activité locale = Production est dépendante de la
= Production d’avenir cueillette : peu d’algues a ramasser en

cas de mauvaise année
= Risque d’invasion d’algues ?

L’intérét économique d’une 2°™ activité est clairement un avantage pour les professionnels
interrogés (Tableau 1). En effet, une diversification rentable pour I’entreprise permet
d’assurer a I’entreprise une sécurité financiére en cas d’aléas dans 1’une ou l'autre des

activités (exemple : fortes mortalités chez les huitres) (Aglia, 2011).

La nécessit¢é d’embaucher de la main d’ceuvre supplémentaire est pergue comme un
inconvénient par certains professionnels (Tableau 1). En effet, depuis quelques années, les
conchyliculteurs ont du mal a recruter pour leur activité ostréicole. lls craignent donc que
cette problématique n’empire avec 1’ajout d’une nouvelle activité.
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Pour I’instant, la gestion des deux activités: huitres et algues, est percue comme un
inconvénient (Tableau 1) car les professionnels attendent des réponses en matiere de
techniques et d’organisation de I’activité algue (IL.A.2. p9).

C. Recommandations sur I’environnement de cette nouvelle filiére

1. Formation pour la production d’algue

Suite aux questionnements des enquétés sur la main d’ceuvre liée a cette activité algue, nous
leur avons demandé¢ si une formation pour la production d’algue était nécessaire selon eux. Il
s’avére que 57% des professionnels pensent qu’une formation algoculture serait un
minimum nécessaire. En effet c'est un nouveau métier, différent de celui d'ostréiculteur, qui
nécessite des connaissances particuliéres.

Certains professionnels pensent que ca peut étre intéressant, sans aller jusqu’a 1’ouverture
d’une session dans le parcours de formation scolaire en lycée maritime.

2. Qualité et connaissance du produit : la labellisation « Bio »

Un autre point soulevé au cours de cette enquéte est la labellisation potentielle des algues
ramassées ou cultivées sur le littoral charentais.

En effet, a I’heure actuelle la majorité des algues commercialisées ou des produits a base
d’algues vendus, le sont sous le label Biologique.

= Oul
= Non

Peut-étre

Figure 10: Avis des enquétés sur la labellisation « Bio » des algues

64% des professionnels interrogés pensent qu’ils labelliseraient leur production d’algue
en « Bio ». Ce dernier est percu par certains comme un moyen de mieux valoriser le produit.
Le label Biologique est une référence pour les consommateurs : 93% des francais connaissent
le label et 80% 1’utilisent comme repére lors de 1’achat (Cepralmar)

Certains enquétés expliquent qu’il faut cependant faire attention au cahier des charges ainsi
qu’aux zones de production ou de ramassage des algues.

Contrairement aux autres signes officiels de la qualité (Label rouge, IGP* ...) qui sont des
démarches collectives, la labellisation biologique est une démarche individuelle (Figure 11).
Un professionnel souhaitant certifier ses algues en « Bio » devra notamment, réaliser un
diagnostic environnemental ainsi qu’un plan d’action a renouveler tous les ans.

* Indication Géographique Protégée
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Jusqu’en décembre 2020, la labellisation « Bio » d’un coquillage est basée sur le classement
sanitaire des eaux (A ou B) et le classement DCE* de I’état de la masse d’eau (trés bon état
écologique ou bon état écologique). A partir de 2021, le label biologique des coquillages se
fera a partir du classement des eaux ou du classement DCE.

Avant 2009, les algues ne pouvaient bénéficier de cette labellisation biologique faute de texte
définissant les conditions d’éligibilité de ces vegétaux marins. Depuis juillet 2009, le
reglement communautaire EC 834/2007 permet aux organismes certificateurs de délivrer le
label biologique aux producteurs d’algues, qu’clles soient issues du ramassage ou de
culture. Ce texte complet regroupe tous les produits biologiques d’aquaculture (coquillages,
crustacés, poissons, algues).

Pour obtenir le label biologique sur leur production d’algues, les professionnels devront donc
suivre la méme démarche que pour les coquillages et crustacés (Figurell).

Respecter Ia réglementation générale
(schéma des structures,
plan de maitrise sanitaire ...)

S'engager aupreés d'un organisme
certificateur (OC)

Notifier san activité bio auprés de I'AgenceBio
au maximum 15 jours aprés s’étre engagé avec un OC.
(notification.agencebio.org)

CONTROLES
Conformité de
|'exploitation vis
de |a réglementation

aVvis

Si non confarme
Actions correctives

{ CERTIFICAT BIO 4

Figure 11 : Comment certifier des produits en "Bio" (Cepralmar)
(Annexe 2 pour la notification de I’activité bio aupres de 1’AgenceBio)

Pour évaluer la qualité biologique des algues produites, I’OC® s’appuie sur un document
officiel réalisé par 'INAO®. Ce document détaille les critéres d’éligibilité pour les algues au
label biologique. Ces critéres sont notamment (INAO, 2019):
- Site de récolte ou de culture classé en « trés bon état » ou « bon état » chimique
et écologique (classement DCE) et en zone A ou B sur le classement sanitaire des
eaux.
- Pour les algues de ramassage : les pratiques doivent étre contr6lables et garantir une
gestion durable de la ressource.

* Directive Cadre sur 'Eau
> Organisme certificateur
® Institut National des Appellations d’Origine




- Pour les algues de culture : les méthodes doivent impérativement intégrer des
parametres de suivi, attestés par des documents précis retragant 1’historique de
production (mises en culture, quantités produites, dates de récolte au jour le jour et
leur destination).

- Pour les algues sauvages ou de culture, le traitement post-récolte doit obéir aux
régles de 1’agriculture biologique (pas de traitement par exemple).

Tout comme pour les huitres, les algues sous label « bio » demandent une grande tracabilité
de la part du producteur.

3. Réglementation autour de la production d’algue
Enfin, un des derniers points abordés par cette enquéte est I’aspect réglementaire a développer
autour de cette nouvelle production. Et notamment ’insertion potentielle de cette nouvelle
activité dans le Schéma des structures de la profession conchylicole.

Insertion des alques dans le schéma des structures conchylicoles

Si la profession choisit d’ajouter la culture d’algue au Schéma des structures, une étude
d’incidence de cette production devra étre réalisée. Si les zones de production se situent dans
la réserve naturelle, une commission scientifique ainsi que 1’avis du ministére de
I’environnement devra étre ajouté alourdissant ainsi la procédure.

Afin d’initier la démarche, une demande d’expérimentation peut étre faite auprés du CRC’ et
de la DDTM?® au cas par cas ou par un petit groupe de professionnels. Cette demande fera
alors 1’objet d’une évaluation Natura 2000.

Attention cependant, un professionnel ne pourra posséder deux régimes (exploitation et
expérimental) sur un méme site.

EOu
ENon
= Ne sals pas

Autre

Figure 12 : Avis des enquétés sur I'adaptation de la réglementation
pour la production d'algues

46% des professionnels enquétés expliquent qu’il sera nécessaire d’adapter la
réglementation actuelle si I’algoculture se développait. Le but étant d’éviter tout
dysfonctionnement dans la production d’algues mais aussi pour encadrer 1’activité (Figure
12).

Dans «autre » (Figure 12), figurent les professionnels qui ont fait part de certaines
appréhensions vis-a-vis d’une potentielle réglementation. Il ne faudrait pas que cela cause des

7 Comité Régional Conchylicole
® Direction Départementale des Territoires de la Mer
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problémes pour 1’ostréiculture. L’activité d’exploitation des algues étant envisagée seulement
comme diversification dans le bassin.

Pour étre sur que cette production ne pénalise pas I’ostréiculture, un professionnel explique
qu’il faudra faire participer les intéressés a la confection du cahier des charges et de la
réglementation a inclure dans le schéma des structures.

Réglementation mise en place pour I’exploitation des algues

Les articles réglementaires du Livre 1X du CRPM? relatif & la péche et aquaculture marine
(Annexe 3), permettent de définir le cadre de péche, récolte et ramassage des algues. Un
article stipule notamment que 1’activité d’exploitation d’especes végétales marines telles que
les algues, doit faire I’objet d’une concession sur le DPM™.

Si un professionnel souhaite se diversifier avec les algues sur certains de ces parcs, il devra au
préalable faire une demande de modification d’espéce sur les concessions désirées. Cette
demande fera 1’objet d’une autorisation des Cultures Marines.

Attention cependant, d’aprés le CRPM, D’activité conchylicole doit rester I’activité
principale du professionnel.

Réglementation dans le cas d’une entreprise tierce de ramassage des algues sur poches

Pour ce qui est de I’exploitation des algues sur poches par une entreprise tierce, cette derniére
est régie par le CRPM qui stipule que seuls les concessionnaires ou personnes autorisées ont
le droit de récolter les algues poussant sur les poches.

En Bretagne, depuis 2014, le décret 2014-1608 rend le CRPMEM?™ compétent pour définir les
conditions de récolte et de cultures des vegetaux marins. Ainsi chaque année, il délivre les
autorisations individuelles de récolte. C’est 1’arrété 2018-16159 qui donne les dispositions
générales et spécifiques pour cette récolte (professionnelle ou de loisir) et notamment les
fiches de péche a remplir mensuellement et a donner a la DDTM.

En Charente-Maritime, deux entreprises possédent a I’heure actuelle une licence de péche
pour les algues qui les autorisent a ramasser des algues sur les poches ostréicoles, en accord
avec le concessionnaire.

Un projet d’arrété pour réglementer cette péche a pied des algues dans le département est en
cours d'écriture a la DIRM™(Annexe 4).

Si une activité d’exploitation des algues (ramassage ou culture) venait a se développer sur le
littoral charentais, il faudra travailler avec la profession pour construire ensemble un cadre
réglementaire permettant d’assurer une production durable a 1I’échelle du département.

° Code Rural de la Péche Maritime
' Domaine Public Maritime
! comité Régional des Péches Maritimes et des Elevages Marins
12 - . o
Direction Interrégionale de la Mer
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Réglementation pour les algues de consommation

En France, 21 espéces de macroalgues sont autorisées a la consommation humaine par le
conseil supérieur de I’hygiéne publique (CEVA, 2014 et Annexe 5). Ces especes doivent
satisfaire a des criteres sanitaires précis (teneurs en métaux lourds et iode). Des seuils a
respecter sont donc fixés par I’arrété UE 2018/464 :

Seuil d’iode fixé a 2000mg/kg

Seuil teneur en arsenic inorganique 3mg/kg
Le reglement n°1881/2006 et I’avis de I’ANSES fixent les teneurs en métaux lourds :

Plombs 5mg/kg

Caldium 0,5mg/kg

Mercure 0,1mg/kg

Etain 5mg/kg

Des critéres microbiologiques sont également fixés afin d’assurer la sécurité alimentaire des
consommateurs.
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Conclusion

L’étude de I’environnement de la culture des algues en Charente-Maritime a permis de
recueillir 1’avis d’un échantillon de conchyliculteurs sur cette voie de diversification. La
majorité des professionnels est intéressée par cette nouvelle activité en raison de I’opportunité
économique qu’elle peut représenter pour leur entreprise en tant qu’activité complémentaire.
Une étude technico-économique de cette activité est toutefois souhaitée par les parties
prenantes avant de décider de démarrer une exploitation d’algues au sein de leur entreprise.
Les professionnels sont également en attente de précisions techniques sur I’exploitation des
algues et notamment de son organisation par rapport a I’ostréiculture.

D’un point de vue technique, I’estran est la zone d’élevage plébiscitée par les
conchyliculteurs. Cela rejoint les conclusions du rapport technique sur la mise en croissance
de Porphyra sp. capté naturellement : I’estran est le milieu d’élevage offrant un meilleur
potentiel de croissance et de production de cette algue rouge.

Les professionnels n’ont pas de préférence entre le ramassage et la culture du captage a la
récolte. Des premiéres idées de gestion de I’équilibre entre les deux activités :
ostréiculture et algoculture sur parcs ont été discutées au cours de ces enquétes. Une
stratégie combinant le travail des professionnels sur parc et le recours a une entreprise tierce
pour la collecte, le stockage, le traitement et le conditionnement semble étre la plus
appropriée pour 1’organisation du temps de travail.

Les parcs sur le haut de ’estran, les parcs de dépdt ou encore ceux a plats délaissés semblent
étre les zones permettant une meilleure gestion des deux activités d’apres les ostréiculteurs
rencontres.

La mise en place d’une activité d’exploitation des algues sur le littoral charentais doit
s’accompagner d’une réglementation afin d’encadrer cette nouvelle production et limiter tout
dysfonctionnement. Son ajout au schéma des structures ne semble pas nécessaire au départ.
Les ostréiculteurs pourraient ainsi initier la démarche d’algoculture via une demande
expérimentale auprés du CRC.

L’étude a permis de mettre en évidence des points d’intérét soulevés par les ostréiculteurs, qui
conditionneront le développement d’une exploitation d’algues au sein de leurs entreprises :
- Les sites potentiels de production (captage, élevage) /occupation du DPM
- Une étude technico-économique
- L’itinéraire technique précis de la production d’algue et sa gestion avec 1’activité
ostréicole
- La validation des cultures marines et structuration de la filiére (réglementation,
label...)
- L’adéquation entre I’itinéraire technique et les perspectives de marché.

Ce travail mené en 2019 devrait se poursuivre grace a une étude sur 3 ans qui permettra de
répondre a ses interrogations et valider la pertinence d’une diversification par les algues.
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Annexe 1 - Questionnaire d’enquéte

Enquéte — Conditions de la diversification des conchyliculteurs de
Charente-Maritime vers I’algoculture

I| Présentation de I'entreprise
Nom :

Lieu cabane :

Type de production :

Mono-élevage huitres| |  Mono-élevage moules[ ] Pluri-élevages [ |

Avez-vous déja une activité de diversification ? oui [ ] Non [_]

Si oui, quelle est cette activité ?
Crevette [ ] Salicorne [ | Péche coquillage[ | Pescatourisme ]

Autres [ ]...
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11| L’algoculture comme voie de diversification des entreprises conchylicoles du bassin

1- Quel est votre avis sur la faisabilité d’une telle culture en Charente-Maritime (environnement,
débouchés...) ?

2- Y aurait-il un intérét technique a récolter les algues sur vos poches ?
oui [ ] Non [ ]

Expliquez :

3- Y aurait-il un intérét économique a récolter les algues sur vos poches ?
Oui [ ] Non [ ]

Expliquez :

4- Le projet d’une entreprise tiers dédiée au ramassage et a I'exploitation de ces algues sur poches
serait-elle une bonne idée ?

Oui [] Non []

Expliquez :

5- Qu’est-ce qui est selon vous, le plus compatible avec votre activité ?
Ramassage d’algues sur poche [ ] Culture d’algue du captage a la récolte [ ]

Expliquez :
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6- Sicette voie de diversification vous intéresse, ol souhaiteriez vous développer une activité
d’algoculture ?

En claire [ ] Sur I'estran [ ] Sur filiere [ ]

7- Préféreriez-vous réaliser :
Marées jumelées avec votre activité principale[ ] Marées spécifique aux algues| |

Quelle serait I'organisation de vos différentes taches ?

8- Quelles seraient les conditions pour qu’une activité d’algoculture se développe au sein de votre
entreprise (seuil de rentabilité, personnel supplémentaire, temps de travail ...) ?

9- Quel serait le prix de vente minimum au kilo d’un produit algue fraiche pour qu’une telle activité soit
intéressante pour vous ?

10- Si une ou des adaptations de votre entreprise sont a prévoir dans le cas de cette diversification,
quelles seraient-elles selon vous ?

11- Sivous deviez développer une diversification en algue (cueillette ou culture) préféreriez-vous vendre
votre produit sous le label « Biologique » ?

Oui [ ] Non [ ]

Expliquez :
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lll] Environnement du développement d’une filiere algue en Charente-Maritime

12- Quels pourraient étre les avantages et les inconvénients d’une activité d’algoculture ?

13- SiI'algoculture venait a se développer, une formation vous intéresserait-elle ?

oui [ ] Non [_]

Expliquez :

14- Dans le cas d’un développement d’une filiere algue, la réglementation devra s’adapter (schéma des
structures...). Qu’en pensez-vous/quel est votre avis a ce sujet ?
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Annexe 2 - Notification de I'activité bio aupres de I'’AgenceBio

%-'! Fiche de notification ad
PRODUCTEURS EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE D

N7 14341%02
vous pouvez remplir directement o2 formulaire en Ngne en vous connedtant sur : httpornotfication.agenceblo.ong
Réponses obllgatolres '; Données apperaizant dans Fannussire de Figence BI0
& 1 - Vos coordonnées :

Ratsonsociale: | | 1 L 1 | 1 | [ 1 1 1 11§ | __L__._____J____J_ T T Y O O O
NEI'I'I-'.:.||'..||.'E.|;:..||'...||:.L|:E.||.Prémm .|J.||.L|..|i
Adresse:E_J.___'_J_ ) B (S N S N T [N [ [ [ (N N[ N N (N [ S N A N N A S S S
Code postal : [ | | | B ™S I I T T O I A O I O B I A
Tétéphone: | L 1 1 L | | 1 | | | portable: L | L [ L [ | | 1| Téléeopie: | | L | 1 1 [ [ |}
E-mail (le cas échéant) ; Site intermet

Le site de production est-il 3 I"adresse ci-dessus ? Sinon, merci de préciser le code postal et le nom de la commune du site princigal :
Cﬂd@pﬁiﬁl’.‘i_.i___..'_.. "1, T S . [N N N N [ N NN N I N
2-Votre N°SIRET: | | [ I | L0 [l 10| Votre N°PACAGE: | | . [ [ [ 0 ||

3 - Votre engagement : Je m'engage a respecter I'ensemble des dispositions communautaires et|nationales régissant le mode de
production blolegigue, la préparation, la commerclalisation et "étdquetage des produits agriceles et des denrées alimentaires en
general, Ces régles sont notamment definies ©

- par le reglemant (CE) n*834/2007 du Conseil du 28 juin 2007 relatif & la production biglogigue et a I'etiguetage des produits bielogigues ;

- par le réglernent (CE) n*889/2008 de la Commission du 5 septembre 2008 définissant les meodalités d'application de ce réglement ;

- par le cahler des charges national concernant le mode de production et de préparation blalegique des animaux et des prodults
animaux non cauverts par le réglement (CE) n"834/2007,

¥ 4 - Votre organisme certificateur : Cecocert  [Jasrocent [ cermpag Clquaume France  [ses
[ cermsun [ cermis [ conmoL umon [] avpes cowmrowes [ AUTRE :

Année de premier engagement auprés d'un organisme certificateur en agriculture biologique: | | | [

En cas de chargement d'erganisme de contrle agrée, merel d'en informer 'agence BID sous quinzaine en jeignant une copll de votre
nouvelle attestation d'engagement.

® Autorisezvous & publier vos coordonnées complétes et vos productions sur I'annuaire professionmel
des opérateurs en agriculture biclogigue (publication et consultation gratuite sur Fttooiannualrs. agencebio.org) 7 Oow Owon®

m Acceptez-vous de participer ponctuellement 3 des enquétes d'intérét commun 7 Oow COwxon

m Autorisez-vous FPAgence BIO & transmettre les informations contenuwes dans votre motification aux organismes
réalisant des Observatoires Régionaux de I'Agriculture Biologique retenus par ke Ministére de ["agriculture

foik Iz note d"arcompagnement) 7 Oowm Owow
m Autorisez-wous la diffusion de vos coordonnées complétes et de wos productions sur be site data.gouwfr,
permettant la réutilisation de ces données par des tiers fuoir la note d'accompagnement] 7 Oow Osow

Les Informations contenues dans la présente notification sont Indispensables pour que vous
SOYEZ BCONMU Comme opérateur en agriculture biologique et sont susceptibles dratre utilisess a Date et signature
des fins de controle. Aussl, penser bien & apposer wotre signature sur cette premiére page et &
renvoyer le formulaire dament rempll & : Agence BIO-notiflcations, & rue Lawolsier, 33100
MONTREUIL. En cas de besodn, contactez 'Agence BIO aw 01 4B 70 48 35 ou 01 48 70 4B 42.

[1) Codnez la case qul comespond a wotne chalx
[Z) La ol n"7B-17 du & jJarvier 1978 maodifies relathve aux fichiers nominati®s wous garantt un onlt
oraccés et de rectification des données auprés de FAgence BID

Cadre résarvé 3 I'Agence BIO Dossier saisi par :

Mise & jour 2012




g Meridecderkcmcompmbnt ool

PRODUCTIONS VEGETALES :
Code| PRODUCTION &F e# [Code | PRODUCTION &
avaine O O [ pommes 3 cidre O O [l
blé dur O O 0O autres fruits a papins o 0O 0O
blé tendre [dortépeatre) | 1 1 [0 olives O O O
mais grain O d O PrumeEL O O O
- orge O O 0O autres fruits & noyau O o O
Cordales | O o D . chitaignes O O O
seigle O 0O O noix O 0O O
friticale 0o o L] autres fruits 3 cogus O O O
mélange céréaliergrain | L1 L Ll FOrumes O O O
sarrasin O 0O 0O petits fruits rouges O O 0O
autres céréales O O 0O autres fruits (fraises, kiwi..)
PrECISEE ..o O O O
colza O O O —
e soja O O 0 raisin de table O O O
Oléagineux 3 raisin de cuve ADC
toumess O O 0O Raisins (laquelle
awtres oléaginews oo of |\ @ 1\ T - O O O
féverale O O O ut isin de O O O
Protéaginews | poj: protéagineus O O O o
_ lavande o o o
avtres protéagineux O O O b O 0O O
— andin
P (0 00 ﬂ Pontes | citres partes
prairie perrnanente O 0O O . arcu-matqms . 0o =
prairie temporaine 0o o L] e
E Surfaces . O O O Aromatiqueset Médicnales) | (1 (0 (O
fourmgires mais feurrager O O 0O gel, jachéres O o o
luzeme O O 0O champignons O O 0O
autres cultures fowragéres algues 0O o o
PRECISEZ e [l | ] Autres semencas et plants
Pommes de teme D [:l D {pour La vente) I:l I:l I:l
cuttures florales
. |egumes plein champ o O ] et ormementales O O O
4 | Légumes maraichage sous abris o O O autres cultures, précisez
lEgumes secs D |:| |:| D D I:l
L
o
£
e PRODUCTION LLE
PRODUCTIONS ANIMALES ; chéwres laitires + chevrettes | (1 O [J
o (,_I-" Capri de renouvellemeant
m PRODUCTION v L¢ H poms miles reproductewrs O O O
o | vaches laitigres O O 0O autres caprins (chewrese.) | 1 O O

u Bovins lait | o6 icces laitieres i e O O 0O
te renouvellement O 0O 0O u Porcs pors thanuliers O O 0O
vaches nourrice lets I O O O
ou allaitantes 0o o L] S e

Bowi e lEes POUTICES poules pondewsesieufs | L1 0O [

n iand de renouvellement O O Ll volailles poulets de chair O O O
males reproducteurs O O 0O aLtres viodailles o 0O 0O
veaux de boucherie O O 0O m e ——
autres bovins o o ] Lapins lapines mérss O O O
brebis |aitibras + agneles autres lapins o o o
de renouvellement O O 0O m Micl O 0O 0O

. brebis viande + agrielles -

n Ovins de renauvellemant O O 0O E Aquacubture | PP O 0O O
males reproducteurs O Oo 0O custacssetcoquilages |1 OO [
awrtres ovins (agneaux. ) | (1 [ ] ﬂ Autres Precses O O |

( ]
t > )



Reponises obligatolres 8 Données apparaisaant dans Fannusire de FAgence BI0

Votre activité dominante en BIO ou en conversion : | |
Votre activité dominante globale (BIO et conventionnel) : [ |

Reprendre le code |ettre de la colonne de gauche des tableaux de production (de & & N)
En cas de polyculture-élevage, précisez le code « production animale » dominant (de H a N)

Votre exploitation (situation a la date de la notification) :
Surface agricole utile totale (SAL) _ha _ ares
Part de la SAU conduite en BIO (y compris en conversion) LIl |

Statut de votre exploitation :

O exploitation agricole [ GaEC O e4mL O scea O Awtre statut & préciser .. ...

Bénéficiez-vous d'aides particuliéres ?
[ aide & la conversion & Fagriculture biclogigue (SAB-C) [ aide au maintien de Magricwiture biologigue (S4A8-M)
[Jcrédit dimpdt bio [ aide & la certification bio [ aide & Iinvestissement [ aide & linstaliation

[ autras mesures, précisez

Transformez-vous des produits biologiques "9 Oewi  Onen

5i owi, quelle part des matiéres premiéres vient de votre ferme 7 L___!! SN S %

Vendez-vous des produits BIO hors de France 7 Oeui  Cnen

Siowi: O dsns "Union européenne [ hors Union européenne
Lesguels: ...

i
Pratiquez-vous la vente directe de produits BIO au consommateur 7 Oeui Cnen
5i owi, pour quels types de produits - ...

3 iz ferme - jours | heures douverture -

Cvente en ligne ou par comespondance ] magasin collactif : noms iliewx ...

O sur les marchéstfoirestalons : Fewdjoursthoraires - ........
O iivraizon de paniers [ awtres précisez -......

Precisez d-dessus les lieux, jours et horaires de vente qui apparaitront dans 'annusire public de FAgence BIO

Vendez-vous des produits BIO pour la restauration collective ? Ooui Cnon

5i owi, via une structure de mise en marché ? Cowi  Onon 5i oui, laquelle :

Y a-t-il des produits bio (hors conversion) que vous ne valorisez pas dans le drauitbio 7 Jnon o
{totalement ou partisllement)

Siowi lesquels 7.
Pour guelle raison 7......

(1) 5 oui, vous devez dgalement remplir [3 fiche de notification concernant les préparateurs en agriculture biclogique
{2) Mode de commercialisation par lequel le producteur conserve (2 responsabiiite financiare du prodwt vendu
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Main-d'ceuvre :

..........

——————————————————————
i 1
1 I 1
i [h

1
MNombre de salariés permanents non familiawe - __ 31 __ ! Nombre de salariés saisonniers -1___21___ L1

Egquivalent temps plein annuel total (0 grp-l__ L] . L
Ces informations sont importantes - elles vont permettre d"évaluer le nombre d"emplois totaux lids 3 Factivité biologigue en France.

Travaillez-wous avec des personnes en insertion socialel) 7 - Ooui Onon

Année de naissance du chef dexploitation - i

| [5i GAFC, préciser celle du plus jeune)

8 Activités annexes du chef d'exploitation :

Activité touristigue et d"accweil - Oowi O non Activité de restauration B0 : [0 owi O non

Actisité pédagogigue : [ ouwi Clnon Autre sctivité non agricole - owi O non

Votre CA total annuel (bio et non bio) : A N I L I 1=
Mode de commercialisation des produits BIO :

Vente directe su consommateur (dont AMAF)
Coopératives/Organizations de producteurs
Grossistes, négociants

Magasins spécializés bio

Artizans & awtres magasins non spédalizés bio
GM3 (zrandes et Moyennes Surfaces)

Restauration collective

Oooooooao
Oooooooao

Restauration commerciale

Respectez-vous un (ou des) cahier(s) des charges complémentaire(s) ? Oowi Onon
5i oui, lesquels : [ autre signe de qualité (Label Rouge, ACC..) [ cahier des charges prive

Votre exploitation est-elle située sur un périmétre de protection ou une aire d'alimentation
de captage d'eau ? Ooui Onon

iis s . . £
Initiatives environnementales spécifiques
O actions de plantation et d'entretien des haies, talus, chemins, de protection des oiseaux [ recours & des énergies renouvelables
Oréduction du travail du sol O autres. Précisez

(1) Exampde : 1 chef dexploitation & plein temps + 2 salariés & mi-temps chacun = 10113 01101 ETP

(2} Personnes handicapdes, anclens chameurs de longue durde, béneficiaires du R34 .

(3] Pratigues en faveur de i3 protection de lenvironnement que vous Metiez en oewwe s waire axploiation ef qui vont au-deld du cahler des charges
an agricutture blolngique
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Annexe 3 - Articles réglementaires du Livre IX du CRPM, relatif a la

péche et aquaculture marine

e Partie réglementaire
o Livre IX : Péche maritime et aguaculture marine
= Titre |l : Conservation et gestion des ressources halieutiques
= Chapitre ler : Dispositions générales
= Section 5 : Régimes particuliers d'autorisation de péche
= Sous-section 5 : Péche, récolte et ramassage des végétaux marins

Article R921—94 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

I.-La péche, la récolte et le ramassage des ressources végétales marines peuvent étre soumis a
autorisation dés lors que ces activités affectent I'exploitation des ressources marines, les conditions de
commercialisation des produits de la péche maritime ou d'autres critéres déterminés par une
réglementation internationale ou par une réglementation européenne dans le cadre de la politique
commune de la péche.

I1.-Un régime d'autorisation est arrété par l'autorité mentionnée a l'article R. * 911-3 ou, dans leur
ressort de compétence, par les organisations professionnelles mentionnées a l'article L. 921-1.
I11.-Afin de garantir durablement les ressources halieutiques, I'état des habitats marins et les conditions
de commercialisation des végétaux marins, le régime d'autorisation fixe les conditions et les limites
dans lesquelles un producteur est autorisé :

1° Soit a pécher, récolter, ramasser, détenir a bord, transborder et débarquer des végétaux marins
mentionnés par l'autorisation, sans préjudice des dispositions dérogatoires relatives aux péches
accessoires lorsqu'elles sont prévues par la réglementation internationale, européenne ou nationale ;
2° Soit a exercer une activité de péche dans une pécherie donnée ;

3° Soit a utiliser certains types d'instruments de récoltes ;

4° Soit a exercer son activité dans le respect de toute autre condition prévue par la réglementation.

Article R921-95 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

L'autorité ou l'organisation professionnelle mentionnées a l'article R. 921-94 fixe, pour chaque régime
d'autorisations, le plafond, exprimé en nombre, puissance ou tonnage, des autorisations susceptibles
d'étre délivrées, en tenant compte notamment des capacités biologiques de la pécherie concernée, de
I'antériorité des producteurs, des orientations du marché et des équilibres socio-économiques définis
conformément & l'article D. 921-1.

Les autorisations de péche résultant d'un régime d'autorisation de péche arrété par les autorités
administratives définies a l'article R. * 911-3 sont délivrées, dans un délai de deux mois, soit par ces
autorités, soit sous le contrdle de celles-ci, par le comité national ou les comités régionaux des péches
maritimes et des élevages marins ou les organisations de producteurs, par priorité aux demandeurs qui
répondent aux criteres utilisés pour la fixation du plafond du régime mentionné a I'alinéa précédent.

Article R921-96 En savoir plus sur cet article...

Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.
Lorsque la demande d'autorisation mentionnée a l'article R. 921-95 requiert, conformément a la
réglementation internationale ou européenne mentionnée a l'article R. 921-94, un avis conforme d'un
organisme supranational ou d'un Etat tiers, le silence gardé par l'autorité administrative mentionnée a
l'article R. * 911-3 pendant un délai de deux mois vaut décision de rejet.
Il en va de méme lorsque le régime d'autorisation régissant cette demande fait I'objet d'un
plafonnement en nombre, puissance ou tonnage en application du premier alinéa de l'article R. 921-
95.
Il en va également de méme lorsque la demande d'autorisation est présentée pour un navire battant
pavillon étranger.
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https://www.legifrance.gouv.fr/affichCode.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idSectionTA=LEGISCTA000006098287&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCode.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idSectionTA=LEGISCTA000029979785&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCode.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idSectionTA=LEGISCTA000029979498&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCode.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idSectionTA=LEGISCTA000029979496&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCode.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idSectionTA=LEGISCTA000029979396&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idArticle=LEGIARTI000029978129&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?cidTexte=JORFTEXT000029972968&idArticle=LEGIARTI000029975404&dateTexte=20141227
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029977461&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000022196453&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idArticle=LEGIARTI000029978131&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?cidTexte=JORFTEXT000029972968&idArticle=LEGIARTI000029975404&dateTexte=20141227
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029978129&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029977905&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029977461&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idArticle=LEGIARTI000029978133&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?cidTexte=JORFTEXT000029972968&idArticle=LEGIARTI000029975404&dateTexte=20141227
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029978131&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029978129&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029977461&dateTexte=&categorieLien=cid

Article R*921-97 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Lorsque la demande d'autorisation mentionnée a l'article R. 921-95 est délivrée par le comité
national ou un comité régional des péches maritimes et des élevages marins ou une organisation de
producteurs, le silence gardé par cet organisme pendant le délai mentionné a cet article vaut
décision de rejet.

Article R*921—98 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Par dérogation aux dispositions du dernier alinéa de l'article R. * 911-3 et du second alinéa de
l'article R. 921-21, lorsqu'un régime d'autorisations de péche concerne plusieurs zones
géographiques, la délivrance des autorisations individuelles peut étre déléguée par le ministre
chargé des péches maritimes et de l'aquaculture marine a chacun des préfets de région mentionnés
a l'article R. * 911-3 et concerné par ce régime d'autorisation.

Article R921-99 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Une autorisation de péche est délivrée pour une seule personne physique ou morale et, s'il y a lieu,
un seul navire de péche professionnelle.

Par dérogation, les régimes d'autorisation de péche adoptés par les organisations professionnelles
peuvent prévoir que l'autorisation de péche est délivrée a une ou plusieurs personnes physiques ou
morales.

La durée de validité des autorisations de péche ne peut excéder une période maximale de douze
mois. L'autorisation peut étre renouvelée a la demande du titulaire.

Article R921-100 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Les demandes d'autorisation de péche sont adressées a l'autorité compétente pour la délivrer. La
liste des informations a fournir a I'appui de la demande est fixée par arrété de l'autorité ou par
délibération de l'organisation professionnelle mentionnées a l'article R. 921-20.

Chapitre 11 : Mesures techniques relatives a la péche maritime
e Section 5 : Péche, récolte et ramassage des végétaux marins
Sous-section 1 : Dispositions communes

Article D922-30 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Pour l'application de la présente section, sont considérés comme végétaux marins les algues,
varechs, plantes marines et halophiles ci-apres dénommés goémons. Ces goémons sont classés et
définis comme suit :

1° Goémons de rive ;

2° Goémons poussant en mer ;

3° Goémons épaves.

Les goémons de rive sont ceux qui tiennent au sol et sont récoltés a pied soit sur le rivage de la
mer, soit sur les Tles et Tlots inhabités, soit sur les roches découvrant a basse mer.

Les goémons poussant en mer sont ceux qui tenant aux fonds ne peuvent étre atteints a pied a la
basse mer des marées d'équinoxe.

Les goémons épaves sont ceux qui, détachés par la mer, dérivent au gré des flots ou sont échoués
sur le rivage.
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https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idArticle=LEGIARTI000029978135&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?cidTexte=JORFTEXT000029972968&idArticle=LEGIARTI000029975404&dateTexte=20141227
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029978131&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idArticle=LEGIARTI000029978137&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?cidTexte=JORFTEXT000029972968&idArticle=LEGIARTI000029975404&dateTexte=20141227
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029977461&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029977959&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idArticle=LEGIARTI000029978139&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?cidTexte=JORFTEXT000029972968&idArticle=LEGIARTI000029975404&dateTexte=20141227
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idArticle=LEGIARTI000029978141&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?cidTexte=JORFTEXT000029972968&idArticle=LEGIARTI000029975404&dateTexte=20141227
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCodeArticle.do?cidTexte=LEGITEXT000006071367&idArticle=LEGIARTI000029977957&dateTexte=&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCode.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idSectionTA=LEGISCTA000029979349&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
https://www.legifrance.gouv.fr/affichCode.do;jsessionid=CE7F6EF152AC421DDB86F889314A3286.tplgfr31s_2?idSectionTA=LEGISCTA000029979310&cidTexte=LEGITEXT000006071367&dateTexte=20160712
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Article R922-31 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

La péche des goémons poussant en mer ou qui dérivent au gré des flots ne peut étre faite qu'au
moyen de navires titulaires d'un réle d'équipage de péche.

Article R922-32 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

L'arrachage des goémons est interdit.

Les instruments employés pour la récolte des goémons doivent étre congus et utilisés de maniére a
éviter l'arrachage des crampons ou bases de fixation.

L'interdiction et les prescriptions mentionnées au présent article ne s'appliquent pas a la récolte des
laminariées et des lichens.

Article R922—33 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

La hauteur au-dessus du crampon a partir de laquelle la coupe des algues est autorisée est fixée,
selon les variétés d'algues, par arrété de l'autorité mentionnée a l'article R. * 911-3.

Article R922-34 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Les goémons de toute espéce poussant ou déposés par la mer a l'intérieur des établissements ou
des concessions de péche ou de cultures marines ne peuvent étre péchés ou récoltés que par les

exploitants de ces établissements ou concessions, ou par les personnes qu'ils ont autorisées a cet
effet.

Article R922-35 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Les personnes pratiquant la péche des goémons a partir d'un navire ne doivent pas s'approcher a
moins de 100 metres des navires en action de péche, des filets et autres engins de péche et des
établissements ou concessions de péche ou de cultures marines réguliérement signalés.

Les personnes pratiquant la récolte des goémons de rive et le ramassage des goémons épaves ne
doivent pas approcher & moins de 50 metres des mémes établissements ou concessions.

Les distances prévues aux alinéas précédents peuvent étre augmentées par l'autorité administrative
désignée a l'article R. * 911-3 lorsgu'une circonstance naturelle exceptionnelle aura provoqué le
déplacement des coquillages d'élevage hors des limites de ces établissements ou concessions.

Sous-section 2 : Goémons de rive

Article R922-36 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

La récolte des goémons de rive est autorisée durant toute l'année, a I'exception des lichens dont la
récolte ne peut étre pratiquée, sur le littoral métropolitain, que du 1er mai au 30 octobre. Cette période
peut étre modifiée, pour une ou plusieurs des especes considérées, pour des motifs énoncés a

I'article R. 922-37, par l'autorité désignée a l'article R. * 911-3.

Article R922-37 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

En vue d'empécher la dégradation des ressources vegétales marines lorsque celles-ci apparaissent
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comme menacees, et afin d'assurer la sécurité, la salubrité, la santé publique et le bon ordre des
activités de récolte l'autorité administrative désignée a l'article R. * 911-3 peut par arrété :

1° Interdire de fagon permanente ou temporaire la récolte dans certaines zones ;

2° Limiter pour certaines espéces les quantités pouvant étre récoltées ;

3° Limiter les quantités par pécheur ;

4° Interdire certains procédés ou engins de péche ou prévoir la limitation du nombre de leurs
bénéficiaires ;

5° Autoriser ou préconiser de nouveaux procédés ou engins de péche.

Article R922-38 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

La récolte des goémons qui croissent sur le rivage de la mer, les digues, les berges des riviéres, des
fleuves, des canaux ou le long des quais ou des ouvrages construits en mer est interdite, sauf si elle a
été autorisée selon la procédure mentionnée a l'article R. 921-66.

Sous-section 3 : Goémons poussant en mer

Article R922-39 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

La péche des goémons poussant en mer ne peut étre pratiquée sur le littoral métropolitain que du ler
mai au 30 octobre. Pour des motifs énoncés a l'article R. 922-40, cette période peut étre modifiée pour
une ou plusieurs des especes considérées par l'autorité désignée a l'article R. * 911-3.

Article R922-40 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

En vue d'empécher la dégradation des ressources végétales marines lorsque celles-ci apparaissent
comme menacées et afin d'assurer la sécurité, la salubrité, la santé publique et le bon ordre des
activités de péche, l'autorité administrative désignée a l'article R. * 911-3 peut, par arrété :

1° Interdire de fagcon permanente ou temporaire la péche dans certaines zones ;

2° Limiter pour certaines especes les quantités pouvant étre péchées ;

3° Limiter les quantités par pécheur ;

4° Interdire certains procédés ou engins de péche ou prévoir la limitation du nombre de leurs
bénéficiaires ;

5° Autoriser ou préconiser de nouveaux procédés de péche.

Article R922-41 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Lorsque la péche des goémons poussant en mer est réalisée en action de nage ou de plongée par
guelque procédé que ce soit, le capitaine du navire doit avoir souscrit la déclaration prévue pour
I'exercice de la péche sous-marine a titre professionnel.

Sous-section 4 : Goémons épaves
Article R922-42 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

L'établissement de pécheries & goémons au moyen de piquets ou de tout autre procede est interdit.

Article R922-43 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

L'autorité administrative désignée a l'article R. * 911-3 peut, pour des raisons de police et aprés
consultation des maires concernés, prendre toute mesure relative a I'organisation du ramassage.
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Elle peut également, pour les mémes raisons et dans les mémes conditions, interdire certains jours le
ramassage des goémons épaves.

Chapitre 11l : Aquaculture marine
e Section 2 : Concessions pour I'exploitation de cultures marines
Sous-section 1 : Dispositions communes
Article R923-9 En savoir plus sur cet article...
Créé par DECRET n°2014-1608 du 26 décembre 2014 - art.

Doivent faire I'objet d'une concession, sur le domaine public maritime ainsi que dans la partie des
fleuves, riviéres, étangs et canaux ou les eaux sont salées :

1° Les activités d'exploitation du cycle biologique d'espéces marines, végétales ou animales,
comprenant, notamment, le captage, I'élevage, I'affinage, la purification, I'entreposage, le
conditionnement, I'expédition ou la premiére mise en marché des produits ;

2° Les activités exercées par un aquaculteur marin, qui sont dans le prolongement des activités
mentionnées au 1°, des lors qu'elles sont réalisées sur des parcelles du domaine public de I'Etat ou
d'une autre personne publique ;

3° Les prises d'eau destinées a alimenter en eau de mer les exploitations de cultures marines
situées sur une propriété privée.
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Annexe 4 - Projet d’arrété réglementant la péche des algues de rive
en Charente-Maritime

E{J!
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R HIUE FRANTAISE

PREFETE DE LA REGION NOUVELLE-AQUITAINE

Direciion interrégionale de lo mer l.a Rochelle, le 1§ SEP. 01
Sud-Atlmatigue

Sarvice de ['acrion économigue

e die Pemplod maritime

Delégarian Poliow-Chorentes
Projet d'arr ment i - iti
B HHEEH f Moiif de la décision

L'objectif de cet arrété, proposé a la consultation du public, est de réglementer la pratique a
litre de loisic et & titre professionnel de récolte & pied des algues de rive sur le littoral de la
Charente-Maritime,

Le dernier alinéa de Farticle 3 du projet d*arrété reprend une disposition du code rural et de la
péche maritime, dont la portée ne peut étre modifiée par le présent amété, malgré les
observations présentées dans le cadre de la consultation.

L'espéce « Himanthalia elongara » ayant été citée par des récoltants professionnels sur le
littoral de Charente-Maritime, en 1'absence d’état des lieux, la fiche qui n’a gu’une portée
déclarative, est maintenue dans la rédaction prévue,

Ace jour, aucune réglementation, ni restriction relative aux algues ayant été instaurées sur la
Charente-Maritime, "objectif’ prioritaire de ce projet d’arrété est de mettre en place un suivi
des récoltes des professionnels dans en premier temps.

Conscient qu'une meilleure connaissance de la population algale de nos cdtes permettrait de
mettre en place des interdictions et préconisations quant aux tailles de coupe et périodes de
récolte spécifiques &4 chaque espéce inventoriée, une deuxiéme étape consistera & réaliser un
éial des lieux afin de caractériser le territoire en prenant attache auprés des institutions
compétentes, notamment du parc naturel marin de Pestuaire de la Gironde et de la mer des
pertuis, 4 des fins de révision de "arréé.

Faute de cartographie et d’estimation qualitative et quantitative de la population d’algues de
rive sur nos clies, aucune resriction de récolie ne peut &re actuellement imposée quant awx

espéces.

Compte tenu des avis exprimés dans le cadre de cetie consultation du public et de ces motifs,
le projet de texte est maintenu en 1’état.

Addresse pusuile | 4 aveme de in Pome Douphing - 17 000 A ROCHELLEROCHELLEROCHELL EROCHELLE
Téldphone - 05 46 63 1037 — Fox < 05 46 65 10 3838
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Ce projet de texte a é1é transmis pour avis au parc naturel marin de 1'estuaire de la Gironde et
de la mer des pertuis el pourra donc faire I'objet d'autres modifications en fonction du résultat
de cette consultation.
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Annexe 5 - Algues autorisées a la consommation humaine

CENTRE D'ETUDE ET DE VALORISATION DES ALGUES

Réglementation algues alimentaires
Synthése CEVA au 10/02/2014

cevda

En France, les historigues de consommation significative avant 'entrée en vigueur du réglement
Mowvel Food ainsi quiun certain nombre d'évaluation par le Conseill Supérieur d'Hygiéne Publique de
France (avis du CSHPF) ont permis d'établir une liste d'algues utilisables pour la consommiation
humaine.

La microalgue Odontella awrfa a regu un avis favorable de I'AFSSA a son utiisation en tant
quiingrédient sur la base de l'équivalence substantislle de cette microalgue avec d'autres algues
alimentaire autorisdes (saizine n® 2001-54-0082) selon le réglement (CE) n® 258/97.

A ce jour, 24 algues dont 3 microalgues sont utilisables. Parmi les macroalgues, on dénombre 8
algues brunes, 11 algues rouges et 2 algues vertes.

Hom s-c:ienljﬁque Hom comimun

*  Algues brunes

- Ascophyllum nodosum

- Fucus vesiculosus +sermatus

- Himanthalia elongata Spaghetti de mer

- Undaria pinnafifida Wakame

- Laminaria digifata Kombu

- Laminaria saccharina Kombu Royal

- Laminaria japonica Kombu

- Alaria esculenta Atlantic wakame
+  Algues rouges

- Palmaria palmata Culse

- Porphyra umbilicalis Mori

- Porphyra tensra "

- Porphyra yezoensis "

- Porphyra dicica "

- Porphyra purpurea "

- Porphyra laciniata "

- Porphyra lsucostica "

- Chondrus crispus Picca, lichen
Gracilaria vermucosa Ogonor
Lithothamnium calcareum Méaed

*  Algues vertes
- Ulva sp. Laitue de mer
- Enteromoipha sp. Aonorn
* Microalgues
- Gpirdinag sp.
- Odontella aurta
- Chiorella sp.

L'huile extraite de Schizochyirium sp. & teneur Slevée en DHA (32% DHA) a regu une autorisation de
mise sur le marche en application du réglement (CE) n® 258/97 par la communauté européenne
(2003/427/CE et extension d'utilisation — Saisine AFSSA n® 2008-5A-0316 Saisine liée n® 2001-SA-
0095). L'huile extraite d'Uikénia sp. (32% DHA) a également recu un avis favorable d'utilisation en
alimentaire { réglement CE 2009/777/CE).
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